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MINISTARSTVO POLJOPRIVREDE |
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KVALITET HRANE

Obaveze proizvodaca:nova saznanja i
sve cesce prevare na trzistu

hrane:nacin kontrole
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Zakon o bezbednosti hrane .

(,,Sl.glasnik RS broj” 41/09)

Na osnovu ¢lana 55,stav 2, Zakona o bezbednosti
hrane (,,Sl.glasnik RS” broj 41/09) Ministar
poljoprivrede i zastite zivotne sredine doneo je :

.Pravilnike o kvalitetu usitnjenog
mesa,poluproizvoda od mesa i proizvoda
od mesa; mleka i proizvoda, meda i
proizvoda, riba i proizvodi....... “
VEZA KVALITET | BEZBEDNOST
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MUHMCTARCTEO NOMbONPHEPENE TPrOBHE,
WIYMAPCTBA W BORONPHEPENE

Sta je kvalitet

XPAHA MOPA BUTU BE3BE[HA !

Hukada He mpeba Oa ce 0osodu y
numare _ 30pascmeeHo-  XUaujeHcKa
ucrpasHocm XxpaHe, jep XpaHa Mopa
bumu_30pas.ucrnpasHa U __rompowadu
mopajy _bumu ___cuaypHuU _0a __ Kynyjy
6e36e0HYy xpaHy.

Ceu y naHuy o02080pHOCMU Y cKnady
ca 3akoHom o be3bedHoCcmU xpaHe
mopajy 0a nowmyjy Ha4yesa 0802
3aKoHa U mo Ha4yeso 3awmume
rompouwaya, Ha4yesio aHanu3e pu3uka,
Hayesio mpaHcrnapeHmH{ocmu u Ha4yesio
obasewmasaHa jagHocmul.
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Sta je kvalitet

Pravilnicima se blize propisuju uslovi u pogledu
kvaliteta ,klasifikacije, kategorizacije i naziva
proizvoda;

fizicka, hemijska, fizicko-hemijska i senzorska
svojstva, kao i sastav proizvoda; fizicka, hemijska,
fizicko-hemijska i senzorska svojstva sirovina, kao i
vrstu i koli€¢inu sirovina, dodataka i drugih supstanci
koje se upotrebljavaju u proizvodnji i preradi
proizvoda;

metode ispitivanja kvaliteta proizvoda;

elemente bitnih tehnoloskih postupaka koji se
primenjuju u proizvodniji i preradi proizvoda;
pakovanje i deklarisanje proizvoda.
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OBAVEZE NADLEZNOG ORGANA

Cse apkase ce Npu M3paaun Nponunca Kojuma ce
NpPONMCyjy YCA0BM KBAasIMTETA KOpUCTE
mehyHapogHUM CTaHZapAMMa,NpPenopyKama m
CMEepHULLAMa, ann n cneuuPuUyHMM HaBMKamMa y
NCXPaHM CTAaHOBHMLLUTBA M TO CY 3anpaBo
CEeH30pWYKa CBOjCTBA, jep YKYC U HaBuKe oapehyjy
W rpyne npounssoaa Koje ce yobmnyajeHo npounssoae
Y HEKOj 3eMJ/bM.



OBAVEZE NADLEZNOG ORGANA

* Y BehuHu gprkaBa KBanUTET He yphyjy ANPEKTHO
MUWHUCTapcTaBa Beh je To MCK/by4YnMBO O4HOC
npoussohaya u noTpolaya, jep ce nponssohay
60pu 3a WTO 60/BY MOryhHOCT N1IacMaHa u 6osbe
npogaje, a To OCTBAPYjy YAPYKMBAHEM U NPEKO
npMBPEAHUX NI NO/bONPUBPELHUX KOMOPA
cepTMPUKYjy KBaNUTET KOjer NpoBepaBajy
He3aBucHe Kyhe, nabopatopuje n cTpykoBHa
yapyKema.
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OBAVEZA-PROIZVODACKA SPECIFIKACIJA

TREBA DA SADRZI

1) naziv proizvoda, kao i pripadnost proizvoda grupi
ili podgrupi odredenoj u skladu sa podelom
proizvoda;

2) poreklo sirovine i sastav proizvoda;

3) opis tehnoloskog postupka proizvodnje;

4) opis senzornih svojstava proizvoda;

5) zahteve kvaliteta proizvoda;

6) rezultate izvrSenog laboratorijskog ispitivanja;

7) datum pocetka proizvodnog procesa;

8) podatke iz deklaracije proizvoda, izradene u skladu
sa ovim pravilnikom i posebnim propisom kojim se
ureduje obelezavanje i deklarisanje.

Proizvodac¢ mora dati na uvid proizvodacku
specifikaciju na zahtev inspektora nadleznog za
kontrolu kvaliteta proizvoda u skladu sa posebnim
propisom kojim se ureduje bezbednost hrane.
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MUHHCTARCTEO NOMLONPHBPENE TPFOBHHE,

WYMAPCTBA W BORONPHEPENE

Hajseha oaroBopHOCT Kada je KBa/IMTET XpaHe y NuTamy je
Ha camum npounssohaumma, jep nponssohauka
cneundmKaLmja Og4HOCHO TEXHONOLWKM NOCTYMNaK, CacTas
nousBsoAa W NPaBUAHO AeKnapucarbe he oapeanTn
noTpoLaya U yCMepUTH ra Npema »*Ke/beHOM Npon3Boay.
LLTa To 3anpaBo 3Haun? [lakne, HeKo he ce onpeaennt 3a
KynosuHy bapeHnx Npon3sBoaa o4 Meca, HEKO peLmmo
YajHy KobacuLy UK LWYHKY, aan UCTO TaKO HEKO BOMIU
KajMakK, a HeKo He.
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OBAVEZE NADLEZNOG ORGANA

DONOSENJE ZAKONODAVNOG OKVIRA
SLUZBENE KONTROLE

PLAN PROVERA NA OSNOVU PROCENE RIZIKA
PRETHODNI NALAZI

ISKUSTVA DRUGIH ZEMALJA

DOBRA KOMUNIKACIJA | POVERENJE
POTROSACA

USMERAVANJE KA NOVIM ANALITICKIM
METODAMA

OBUKA INSPEKTORA | PRACENJE NOVIH
TEHNOLOGIJA
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OBAVEZE NADLEZNOG ORGANA

OZNAKE VISEG KVALITETA
ZASTITA TRADICIONALNIH METODA
ZASTITA TRADICIONALNIH PROIZVODA

ZASTITA GEOGRAFSKOG POREKLA |
GEOGRAFSKOG IMENA

KOMUNIKACIJA | MESOVITE RADNE GRUPE
MALI PROIZVODACI | FLEKSIBILNOST
ROBNE MARKE

PRACENJE TRZISNIH KRETANJA

OBUKA ZA TRENDOVE NA UNUTRASNJEM
TRZISTU

PRACENJE UVOZA | 1IZVOZA(medunarodna trgovina)
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NajcesSce prevare
NALAZ SLUZBENIH KONTROLA

1.VRSTE MESA | NAVODENJE NETACNIH PODATAKA
2.MSM—NE NAVODENJE NA DEKLARACIJI

3.DAVANJE SVOJSTAVA HRANI KOJA NISU
PROVERENA, ZDRAVSTVENE IZJAVE

4.NAVODENJE NETACNIH SASTOJAKA

5.NE POSTOVANJE NACELA PO OPADAJUCEM
REDOSLEDU

6.DODACI KOJI MOGU BITI STETNI PO ZDRAVLJE
7.NE NAVODENJE ALERGENA

8.DOVODPENJE POTROSACA U ZABLUDU
9.FALSIFIKAT MEDA

10.“BILJNI SIR | DRUGE ZAMENE ZA MLEKO*“
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Nasa iskustva i dileme
~Pravilnik o kvalitetu usitnjenog
mesa,poluproizvoda od mesa i proizvoda od mesa”

MSM se proizvodi i €uva u skladu sa posebnim
propisom kojim se ureduju veterinarsko-sanitarni
uslovi, odnosno opsti i posebni uslovi higijene hrane
zivotinjskog porekla (u daljem tekstu: posebni propis
o uslovima higijene hrane zivotinjskog porekla).

MSM se upotrebljava za proizvodnju proizvoda od
mesa koji se obraduju toplotom, u skladu sa ovim
pravilnikom i posebnim propisom o uslovima higijene
hrane zivotinjskog porekla.

OBAVEZA NAVODENJA POSEBNOG PROPISA
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~Pravilnik o kvalitetu usitnjenog
mesa,poluproizvoda od mesa i proizvoda od mesa”

MINIMALNI ZAHTEVI KVALITETA

Poluproizvodi od mesa su polupripremljeni proizvodi
od svezeg mesa, kao i meso koje je usitnjeno i kome
se dodaje ostala hrana, zacini ili aditivi, ili koje je
izlozeno procesu dovoljnom da modifikuje unutrasnju
strukturu misiénog vlakna i tako eliminise
karakteristike svezeg mesa.

Poluproizvodi od mesa su namenjeni za upotrebu
posle toplotne obrade, a mogu da budu namenjeni i
za neposrednu upotrebu.

U proizvodniji poluproizvoda od mesa ne mogu da se
upotrebljavaju nitrati, nitriti, sumpor-dioksid i sulfiti.
Poluproizvodi od mesa moraju da se ¢uvaju se na
temperaturi od 0°C do 4°C, a zamrznuti poluproizvodi
od mesa na temperaturi najmanje -18°C.
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»Pravilnik o kvalitetu usitnjenog
mesa,poluproizvoda od mesa i proizvoda od mesa”

Jasno je navedena podela poluproizvoda od mesa

Poluproizvodi od mesa proizvode se i stavljaju u
promet u skladu sa podelom u tabeli 1 :



MUHHCTARCTEO NOMLONPHEPENE TP OBHHE,
w MEONONPHEPENE

A

»Pravilnik o kvalitetu usitnjenog
mesa,poluproizvoda od mesa i proizvoda od

Grupa
1. Usitnjeno neoblikovano meso

2. Usitnjeno oblikovano meso

3. Sveie kobasice

4. Polupripremljena jela od mesa

mesa”

Podgrupa

a) Polupripremljena sirova jela od
mesa

b) Polupripremljena delimicno
toplotom obradena jela od mesa

Nazivi/rsta

- tevaptici

- plieskavica

- srodni proizvodit
- sveia kobasica

- srodni proizvodi*

- tatarski biftek

- marinirano meso
- panirano meso
- srodni proizvodi*
- kordon biu*

- panirano meso

- srodni proizvodi*
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MEDUNARODNA ISKUSTVA

SVE CESCE PREVARE U HRANI-kao novi pojam
OBUKA VISE DRZAVNIH ORGANA
MEDUSEKTORSKA SARADNJA
TRANSPARENTNOST-Obavestavanje javnosti

DIREKTNA ODGOVORNOST FBO-subjekti koji
stavljaju hranu u promet

NEZAVISNE LABORATORIJE-usko specijalizovane
SPECIJALNI TIMOVI-inspektori usko specijalizovani
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MEDUNARODNA ISKUSTVA

LAZANJA SA KONJSKIM MESOM

ZAJEDNICKI RAD INTERPOLA | EURIPOLA
OTKRIVENO 57 PROIZVODACA MASLINOVOG ULJA
« RIBALIST? ZAMENA SA OSLICEM | PANGASIUS

* FALSIFIKAT MEDA, NEPRAVILNO DEKLARISAN

« KAZNENA POLITIKA-kriviéna odgovornost
 ZNANJE EKSPERATA-kljuéno u otkrivanju prevara

« SVEST PROIZVOPACA-biznis ne poznaje granice

« UKLJUCIVANJE CARINSKIH ORGANA

CESTO PREVARE VEZANO ZA KVALITET UGROZAVAJU
ZDRAVLJE POTROSACA(HEMIJSKE SUPSTANCE, ANT U MESU)
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,,Pravilnici o kvalitetu“
NACIN DONOSENJA

Preuzimajucéi nacin EU donosenja propisa koncept je
da jedan propis koji ureduje odredenu oblast sadrzi
sva neophodna znanja i elemente ,koji ¢e da
omoguce sto bolju primenu EU regulativa.

Metode ispitivanja proizvoda su navedene u
Pravilnicima i kao takve u obavezi su da se
primenjuju.

PREPOZNATI NACIONALNI INTERES, NAVIKE U
PROIZVODNJI | ISHRANI



ZASTITA ZDRAVLJA POTROSACA
»postovanje prema gospodinu kupcu*

HVALA NA PAZNIII




